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Pracownik pomocniczy
gastronomii

OPIS ZAWODU

Pracownik pomocniczy gastronomii to kierunek utworzony decyzjg MEN w 2019 r. dla mtodziezy z
niepetnosprawnoscig w stopniu lekkim. Pracownik pomocniczy gastronomii to osoba, ktéra zajmuje
sie wykonywaniem prac pomocniczych w kuchni, a wiec nie podejmuje decyzji dotyczacych
przyrzadzenia poszczegdlnych potraw, ale przygotowuje je pod nadzorem kucharza.

ZDOBYWANIE UMIEJETNOSCI

Zakres obowigzkéw pracownika pomocniczego gastronomii to m.in.:

¢ wykonywanie czynnosci porzadkowych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne;

¢ realizowanie prac zwigzanych z przechowywaniem zywnosci

e wykonywanie prac pomocniczych zwigzanych ze sporzgdzaniem potraw i napojow
bezalkoholowych;

¢ wykonywanie prac pomocniczych zwigzanych z obstugg gosci oraz ekspedycjg potraw i
napojéw;

e wykonywanie prac pomocniczych w czesci handlowo — ustugowej obiektu gastronomicznego.

KWALIFIKACJE [ EGZAMINY

Ksztatcac sie jako Pracownik pomocniczy gastronomii w Branzowej Szkole | Stopnia zdobedziesz
kwalifikacje HGT.04. Wykonywanie prac pomocniczych w obiektach $wiadczgcych ustugi
gastronomiczne.

PERSPEKTYWY ZAWODOWE

Pracownik pomocniczy gastronomii znajdzie zatrudnienie w:
e obiektach zbiorowego zywienia tj. restauracjach, stotéwkach, hotelach, osrodkach
wypoczynkowych; barach, punktach matej gastronomi



